


Intercooperação
É a parceria entre cooperativas, que, ao trabalharem juntas, geram benefícios para o movimento 

cooperativista, para os cooperados e para as comunidades.



Intercooperação
Somadas as forças, as Cooperativas possuem:

Mais de 13.000 Cooperados 8.500 colaboradores 750 mil ha de área 

plantada
29 BI em faturamento

1.46 Bilhão em 

resultado
2,0 Bilhões em EBTIDA



Campos Gerais

Características agronômicas favoráveis para a

produção de cevada cervejeira.
1

Assistência técnica forte, qualificada e experiente2

Afinidade de modelo de negócio com a mesma

essência cooperativista, gerando sustentabilidade

e segurança aos produtos e processos

3

Know-how das Cooperativas em sistemas de

produção de sementes, beneficiamento e

armazenamento de grãos, que garantindo

qualidade das matérias-primas e produtos.

4



O Projeto MCG

Aprovação do projeto Início da construção Início do comissionamento Início da expedição

Agosto de 2021 18 de janeiro de 2022 07 de dezembro de 2023 06 de março de 2024

Março de 2022 Março de 2024



MCG em números

Produção de 240.000t/ano de 

malte – 12,5% da demanda 

nacional

Necessidade de 300.000t/ano de 

cevada. – 65.000 ha de demanda 

de área para produtividade de 

4,6 ton/ha

Capacidade estática: 90.000t de 

cevada e 80.000t de malte.



O que faz a Maltaria???

• Malteação é o processo de germinação controlada,

executado em um período de tempo e em instalações

apropriadas.

• Objetivo: formação e ativação enzimática, cor e aroma.

• A alma da cerveja



Maceração
• Palavra-chave é “Equilíbrio”;



Germinação

• Os fatores de germinação nunca devem ser analisados individualmente.

• A observação do conjunto de fatores faz com que se obtenha uma germinação homogênea.



Secagem

• Finaliza as transformações do malte, conferindo cor, aroma e paladar característicos ao

produto.



Do campo ao copo...

... Para atender todos os públicos e todos os gostos.



JUNTOS SOMOS MAIS 
FORTES


